
Verwandeln Sie Büro, Werkstatt oder Meetingraum in eine voll ausgestattete
Verpflegungszone – ganz ohne teure Umbauarbeiten. Die flexible, platzsparende
Lösung ist schnell integriert und sofort einsatzbereit. Ideal für eine komfortable
Versorgung von Mitarbeitenden und Gästen.

TM-Pausenstation
Ihre komplette Küche auf einem Quadratmeter 

Lieferung ohne Küchengeräte



Die „Plug & Play“ Pausenstation: 
Ihre komplette Küche auf einem Quadratmeter

Verwandeln Sie Büro, Werkstatt oder Meetingraum in eine voll ausgestattete 
Verpflegungszone – ohne teure Umbauarbeiten. Das Ziel ist ein Bereich, der 
sowohl für die Mitarbeiter aus der Produktion als auch für die Angestellten 
aus dem Büro attraktiv ist. Es soll ein Ort des Austauschs sein.

Holen Sie sich jetzt Ordnung und Komfort in Ihren Betrieb. Kontaktieren Sie uns für ein unverbindliches Angebot!

Lieferung ohne Küchengeräte

All-in-One Kompaktheit 
Warum einen ganzen Raum opfern? Diese
Station vereint Kühlschrank, Mikrowelle,
Kaffeevollautomat und Lagerraum in einem
einzigen, kompakten Möbelstück. Stellen Sie
sie auf, wo sie gebraucht wird.

Robuste Industrie-Qualität 
Im Gegensatz zu empfindlichen Holzküchen
ist dieser Stahlkorpus unverwüstlich, leicht
zu reinigen und feuchtigkeitsresistent. Eine
Investition, die dem harten Arbeitsalltag
über Jahre standhält.

„Clean Desk“ Garantie 
Schluss mit unordentlichen Kaffeeecken.
Nach der Pause schließen Sie einfach die
robusten Flügeltüren – Technik und
Geschirr verschwinden, und der Raum
wirkt sofort aufgeräumt und repräsentativ
für Kunden.

Alles an seinem Platz 
Vier geräumige Schubladen bieten
organisierten Stauraum für Kaffeebohnen,
Zucker, Besteck und Tassen. Alles ist
griffbereit und sicher verstaut.

Perfekt geeignet für:
✅ Produktionshallen & Werkstätten
✅ Großraumbüros & Meetingbereiche
✅ Empfangszonen & Showrooms
✅ Baustellencontainer



“Clean Desk” Garantie

Schluss mit unordentlichen Kaffeeecken. Nach der Pause schließen Sie
einfach die robusten Flügeltüren – Technik und Geschirr verschwinden,
und der Raum wirkt sofort aufgeräumt und repräsentativ für Kunden.

Holen Sie sich jetzt Ordnung und Komfort in Ihren Betrieb. Kontaktieren Sie uns für ein unverbindliches Angebot!

Gesundheitsschutz: 
       Sie reduziert die Verbreitung von Keimen und senkt das Risiko 
       von Krankheiten.

Höhere Produktivität: 
       Ein sauberer Arbeitsplatz fördert Konzentration und 
       Leistungsfähigkeit.

Angenehmes Arbeitsklima: 
       Sauberkeit steigert Wohlbefinden und Motivation.

Professioneller Eindruck: 
       Gute Hygiene wirkt positiv auf Kunden und Besucher.

Lieferung erfolgt ohne Küchengeräte

Überzeugende Lösung

Diskret ​

Platzsparend​

Viel Stauraum ​

Multifunktional​

Einfache Umsetzung​

Optisch ansprechend​

Ordentlich & hygienisch



Sortiment - Module 

Modul 1 - “Coffee Bar”
Artikel-Nr. 53.790.xxx

Breite: 605 mm​
Tiefe:   695 mm​ 
Höhe: 1528 mm

Deckplatte Melamin 28 mm, lichtgrau​

Gehäuse auf der Rückseite mit zwei schwarzen Gummistopfen

ausgestattet für eine professionelle Kabeldurchführung.​ 

Fach für Kaffeemaschine inklusive Auszugsboden Tragkraft 75 kg

(Nutzmasse: B470 x T600 x H460 mm​)

1 Ausziehbare Tisch mit Melamin-Platteneinsatz

3 Schubladen, Tragkraft 75 kg, Vollauszug

(1x FH200, 1x FH250, 1x FH300 mm) ​ 

Hubwagensockel inklusive Frontabdeckung​

Türen & Schubladen ohne Verriegelung 

Modul 2 - “Refreshment”
Artikel-Nr. 53.791.xxx

Deckplatte Melamin 28 mm, lichtgrau​

Gehäuse auf der Rückseite mit zwei schwarzen Gummistopfen

ausgestattet für eine professionelle Kabeldurchführung.​

Fach für Microwelle inkl. ausziehbarer Tisch mit Melamin-

Platteneinsatz (Nutzmasse: B500 x T600 x H380 mm​)

Fach für Kühlschrank inkl. Einlegeboden

(Nutzmass: B500 x T600 x H 880 mm)

Hubwagensockel inklusive Frontabdeckung​

Türen & Schubladen ohne Verriegelung (optional lieferbar)

Lieferung ohne Küchengeräte

Holen Sie sich jetzt Ordnung und Komfort in Ihren Betrieb. Kontaktieren Sie uns für ein unverbindliches Angebot!

Breite: 605 mm​
Tiefe:   695 mm​ 
Höhe: 1528 mm

Beachten Sie bei der Anschaffung der
Küchengeräte die Nutzmasse. 

Lieferung ohne Küchengeräte

Beachten Sie bei der Anschaffung
der Küchengeräte die Nutzmasse. 



Sortiment - Module 

Modul 3 - “Clean”
Artikel-Nr. 53.792.xxx

Deckplatte 42 mm Linoleum schwarz, umlaufen ABS-Kanten, mit

Ausschnitt für Spülbecken

Gehäuse mit durchgehender Öffnung auf der Rückseite für die

einfache Wasserversorgung

1 Spülbecken RONDOSOL, Edelstahl, Durchmesser 448 / Höhe

174 mm, mit Korb-Ablaufventil 

1 Blanco LANORA Armatur, Edelstahl gebürstet, Länge 9.65 /

Breite 26.1 / Ausladung 220 mm

1 Fachboden & 1 Einlegeboden für zusätzliche Abstellfläche

1 Türe H800 mm, links anschlagend

Hubwagensockel mit Frontabdeckung

Türe ohne Verriegelung (optional lieferbar)

Wasseranschluss sowie Montage Spülbecken  & Armatur
sind durch einen SHK-Fachbetrieb zu gewährleisten 

Holen Sie sich jetzt Ordnung und Komfort in Ihren Betrieb. Kontaktieren Sie uns für ein unverbindliches Angebot!

Breite: 605 mm​
Tiefe:   695 mm​ 
Höhe: 1092 mm



Ergänzendes Zubehör

Seitenwand gelocht
Tiefe 695 / Höhe 900 mm
Artikel-Nr. 52.720.xxx

Seitenwand gelocht
Tiefe 695 / Höhe 1400 mm
Artikel-Nr. 52.730.xxx

Geeignet zur Aufnahme des TM-
Lochwand-Zubehörs
Optimale Nutzung der Seitenwände
Nachträgliche Montage problemlos
möglich 

Zubehör passend zur gelochte Seitenwand

Spraydosenhalter
(BxHxT) 380x74x70 mm
schwarz
Artikel-Nr. 81.083.000

Papierrollenhalter
(L) 360 mm für Rolle 400 mm
schwarz
Artikel-Nr. 81.058.000

Abfallbehälter 14 Liter
(BxHxT) 380x300x120 mm
schwarz
Artikel-Nr. 81.085.000

Holen Sie sich jetzt Ordnung und Komfort in Ihren Betrieb. Kontaktieren Sie uns für ein unverbindliches Angebot!



Vielseitige Anwendungsmöglichkeiten

Holen Sie sich jetzt Ordnung und Komfort in Ihren Betrieb. Kontaktieren Sie uns für ein unverbindliches Angebot!



Der Einsatz erstklassiger Materialien, modernster
Maschinentechnologie sowie umweltverträgliche
Fertigungsverfahren, permanente Qualitätskontrolle
und ein hochmotiviertes Mitarbeiterteam garantieren
Langlebigkeit in zeitlos schönem Design zu einem
beeindruckenden Preis-Leistungs-Verhältnis.

Alle farbvariablen Produkte sind in vier einfarbigen
Standardfarben und in vier zweifarbigen
Farbkombinationen ohne Aufpreis verfügbar. 
Der dreistellige Farbcode ist ein Bestandteil der
Artikelnummer (z.B. .876). Vervollständigen Sie die
Artikelnummer bei Ihrer Bestellung immer mit dem
gewünschten Farbcode (z.B. 82.034.876) 

Qualität 
Die Thur Metall Arbeitsplatzsysteme aus hochwertigem
Stahlblech gehören zu den Favoriten in Industrie und
Gewerbe. Ob in der Montagehalle oder in der
Werkstatt, im Forschungslabor, Museum oder
Krankenhause, im Kleinteilelager oder im Showroom:
Thur Metall überzeugt überall, wo Werkzeuge,
Lagergüter und Kleinteile sicher, raumsparend,
übersichtlich und griffbereit zur Verfügung stehen
müssen. 

Standardfarben 
.020 RAL 7035 lichtgrau                                                              
.010 RAL 5012 lichtblau                                                              
.200 RAL 7016 anthrazitgrau                                                     
.060 NCS 9000 schwarz 

5 Jahre Garantie 
Auf unsere Qualitätsprodukte können Sie vertrauen.
Deshalb bieten wir unseren Kunden auf das gesamte
Programm TM-Line eine Garantie von 5 Jahren. Für
Werkbankplatten und Elektronikteile gilt eine
Garantiefrist von 1 Jahr. 

Farbkombinationen 
.501 NCS 4040 taubenblau / NCS 1060 hellblau     
.502 RAL 7016 anthrazitgrau / RAL 7035 lichtgrau  
.516 RAL 7035 lichtgrau / RAL 7016 anthrazitgrau  
.514 RAL 7035 lichtgrau / RAL 5012 lichtblau 

Zertifizierte Produktion 
Die Herstellung der Thur Metall Produkte basiert auf
folgenden normativen Grundlagen: 
ISO 9001:2015: Qualitätsmanagement 
ISO 14001:2015: Umweltmanagementsystem 
ISO 45001:2018: Arbeitsschutzmanagement 

Verkauf ausschliesslich über den Fachhandel.  
Weitere Auskünfte unter: 
Thur Metall AG           Tel-Nr. +417165865 00 
Fabrikstrasse 1           info@thurmetall.com 
CH-8586 Erlen            www.thurmetall.com 

Hochwertige Oberflächen 
Mittels modernster Pulverbeschichtungs-technik für
hohe Abriebfestigkeit. 

Der Inhalt dieser Dokumentation wurde
 teilweise mit Hilfe von KI erstellt. 01/2026, pkr
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